
 

	
	

	 	

	

BUTZ	

Hackendohrredder	3	

23684	Schürsdorf	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	
Öffnungszeiten	

	
Frühstück:	

täglich	08:00	–	12:00	Uhr	
	

Restaurant:	

12:00-	22:00	Uhr	

(Küche	bis	21:30	Uhr)	

	



 

	
	

Vorspeisen 
	

Kleiner	bunter	Salatteller	

5,50€	

	

Karamellisierter	Ziegenkäse		

mit	Honig,	dazu	Rosmarin	an	Tomaten-Rucolasalat	und	Baguette		

10,90€	

	

Gambas	

kleine	Gambas	in	Knoblauch-Olivenöl	mit	Chili	und	Baguette	

10,90€	

	

,,Vitello	Tonnato’’	

vom	Rinderrücken	mit	Thunfischsauce,	Kapernäpfel		

und	Baguette		

11,90€	

	

Unsere	Suppenklassiker		

	

Pfeffer-Feigen-Suppe	mit	Mandeln	und	Sahne	(vegetarisch)	

	6,90€	

	

Kokos-Ingwer-Cremesuppe	mit	Zuckerschoten	Streifen	und	Nordseekrabben	

7,90€	

	

Klare	Fischsuppe	nach	Großmutters	Rezept	(süß	und	sauer)	mit	Dill,	Muscheln	

und	Nordseekrabben	

7,90€	



 

	
	

	
											

Manchmal ist Meer mehr 
	
	

Ostseescholle	

naturgebraten	mit	Zitrone,	dazu	Kartoffelsalat	in	Essig	und	Öl	

18,90€	

	

Kutterscholle	

in	Speck	gebraten	mit	Bratkartoffeln	und	Salat	der	Saison	

21,90€	

	

Filet	vom	Dorsch	

gedünstet	in	Dillrahmsauce,	dazu	Butterkartoffeln	und	buntem	Salat	

19,90€	

	

Hamburger	Pannfisch	

gebratenes	Dorschfilet	auf	Bratkartoffeln	mit	körniger	Senfsauce		

und	buntem	Salat	

20,90€	

	

Dorschfilet	in	Ei	und	Semmelbrösel	gewälzt	

dazu	Remouladensauce,	Kartoffelsalat	mit	Essig	und	Öl	

18,90€	

	

Matjesfilet	

mit	Hausfrauensauce	und	Bratkartoffeln	

oder	

mit	grünen	Speckbohnen	und	Kartoffeln	

	

16,90€	

	



 

	
	

Vom Land 
	

	

Bauernfrühstück	

mit	Gewürzgurke	

9,90€	

	

Schnitzel	Wiener	Art	

in	Butter	gebraten	mit	Zitrone	und	Kartoffelsalat	in	Essig	und	Öl	

oder	

mit	erntefrischen	Champignons	und	Rahmsauce,	dazu	Pommes	Frites	

oder	

dazu	Bratensauce	und	ein	Bratkartoffel-Gemüse-Mix	

16,90€	

Original	Wiener	Schnitzel	vom	Kalb	

mit	Bratkartoffeln,	Preiselbeeren	und	hausgemachten	Gurkensalat	

22,90€	

Cordon	Bleu	vom	Schwein	

gefülltes	Schnitzel	mit	Schinken	und	Käse,	dazu	Sauce	Hollandaise,		

Gemüse	der	Saison	und	Bratkartoffeln	

19,90€	

oder	

Cordon	Bleu	vom	Kalb	

24,90€	

	

Tipp: Bunter Beilagensalat 3,50€	



 

	
	

Vom Land 

 
Roastbeef	vom	Rinderrücken	(kalt)	

mit	Remouladensauce	und	Bratkartoffeln	

18,90€	

	

Tafelspitz	vom	Holsteiner	Weiderind	

in	Apfel-Meerrettichsauce	mit	Lauchgemüse,	dazu	Butterkartoffeln	und	Salat	

19,90€	

	

Schweinemedaillons	

auf	grünen	Bohnen	mit	einer	Pfefferrahmsauce,	dazu	Bratkartoffeln	

20,90€	

	

Geschnetzeltes	vom	Schweinefilet	

in	Rahmsauce	mit	frischen	Champignons,	dazu	Reis	und	Salat	

18,90€	

	

Rumpsteak	vom	Holsteiner	Weiderind	(220g)	

mit	einer	Zwiebel-Pfeffer-Kruste,	dazu	Bratkartoffeln	und	einem	Salat	der	Saison	

25,90€	

	

Rumpsteak	aus	der	Heimat	mit	Kräuterbutter	(220g)	

und	Gemüse	der	Saison,	dazu	Bratkartoffeln	

25,90€	

Sauerfleisch	vom	Wildschwein	

mit	Preiselbeerschmand,	dazu	Rosmarinkartoffeln	

18,90€



 

	
	

Für unsere Kleinen 
	
	

Hausgemachte	Fischstäbchen	

mit	Remoulade	und	Kartoffelstampf	

8,90€	

	

Kleines	Schnitzel	vom	Schwein	

mit	Pommes	Frites	

6,90€	

	

Vegetarisch 
	

	

Gebratenes	Gemüse	

mit	Kartoffelschnee	und	Sour-Cream	

13,90€	

	

Hausgemachte	Käsespätzle	mit	Champignonrahmsauce	

12,90€	

	

Bei	Fragen	zu	Inhaltsstoffen	und	Allergenen	in	unseren	Speisen	und	Getränken		
fragen	Sie	bitte	unser	Personal.	

	

Da	in	unserem	Betrieb	bzw.	bei	unseren	Lieferanten	auch	gluten-,	milch-,	ei-,	sellerie-,	
	erdnuss-	und	nusshaltige	Zutaten	verarbeitet	werden,	kann	trotz	aller	Sorgfalt	ein	

	Übergang	von	Spuren	dieser	Stoffe	nicht	völlig	ausgeschlossen	werden.		
Fragen	Sie	unser	Personal	nach	unserem	Allergiker-Merkblatt.



 

	
	

Nachspeisen 
	

Tonkabohnen-Crème	brûlée		

mit	Walnusseis	und	Früchten	

6,90€	

Hausgemachter	Kaiserschmarrn		

mit	Zwetschgenröster	

6,90€	

Walnussbecher	

mit	Karamellsauce	und	Sahne	

6,90€	

Eierlikörbecher	
mit	Vanille	und	Schokoladeneis,	dazu	Schokoladensauce	und	Sahne	

6,90€	

Gemischter	Eisbecher	mit	Sahne		

6,90€	

Belgische	Waffel		

mit	heißen	Kirschen	und	Vanilleeis	

6,90€		

„Schwarzwaldbecher“	

Vanille-	und	Schokoladeneis	mit	Kirschen,	dazu	Sahne	und	Schokoladenraspeln	

6,90€	

„Italienischer	Traum“	

Vanilleeis	mit	Amaretto,	dazu	zerbröselte	Amarettinis	und	Sahne	

6,90€	

Schokolade,	Vanille,	Erdbeer	und	Wallnuss	(Mövenpick)	

je	Kugel	2,20€	

große	Portion	Sahne	1€	

Heiße	Kirschen,	Zwetschgen	oder	Eierlikör	1,90€	 	



 

	
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

DAS	BUTZ		

kann	selbstverständlich	für	Ihre	Veranstaltung	genutzt	werden.		

Wir	richten	gerne	Feiern	in	kleiner	Runde,	Trauerfeiern,	Geburtstage,		

Firmenevents	oder	auch	Hochzeiten	aus.		

Ob	kleine	Häppchen,	ein	schmackhaftes	Buffet	oder	auch		

unsere	vielfältige	Menüauswahl	-wir	beraten	Sie	gerne!		


